Sollten Sie aufgrund
spezieller Krankheitsbilder
eine besondere Erndhrung

bendtigen, haben Sie Fragen zu
den Inhaltsstoffen der Speisen
oder méchten uns einfach ein
Feedback geben, dann steht
Ihnen unser Fachpersonal gern
zur Verfligung.

Wir wiinschen lhnen
guten Appetit!

Blaubeerpfannkuchen mit VanillesoBe

Lockerer Eierpfannkuchen mit einer fruchtigen
Blaubeerfiillung auf VanillesoBe@®

SuBer Reisauflauf mit Friichten

mit einem Mix aus Himbeeren, Aprikosen-, Apfel-,
und Pfirsichstiicken auf VanillesoBe, tiberbacken
mit feinen Streuseln @
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% Glutenfrei .Vegetarisch ‘Vegan
£ Schwein ‘ Rind ‘ Fisch




Pastinaken-Kirbiseintopf

® 20
Vegetarischer Méhreneintopf

® 20

Pasta-Pesto-Pfanne

o0
Trivelli-Nudeln “Verde”

Nudel-Auflauf “Italia”

Bunte Couscous-Gemise-Pfanne

e
Schwabische Kasespatzle
e
Veggie Thai-Hack
06

Rihrei

Alaska-Seelachs in DillcremesoBe
®

Gemdse-Curry-Fisch-Pfanne

Putengeschnetzeltes in leichter
Ingwer-Orangen-SoBe
o

Rauberpfanne mit Hackfleisch
® =0
Schweinegulasch
. o
Hausgemachte Frikadelle

®c O
Huhnerfrikassee

®

Hahnchenbrustfilet “Napoli” in
TomatenrahmsofBe
o

Mariniertes Schweinefleisch
stuB-sauer

50
Zarter Rinderbraten in
vollmundiger Bratensof3e,

®
Chicken Curry

®
RindfleischkldéBchen
“Kottbullar-Art”



