
Qualitäts-/Leistungsaspekt Beschreibung

Ernährungskonzepte ausgewogene Ernährung verbunden mit gastronomischen Speiseangeboten, abgestimmt auf die Vorlieben und ernährungspysiologischen 
Bedürfnisse von Senioren - speziell für und mit Senioreneinrichtungen entwickelt

Zertifizierungen DGE zertifizierte Speisepläne gemäß der Qualitätsstandards

Qualitätsversprechen "Qualität macht glücklich": Lückenloser Prozess für gesicherte Qualität - von den Zutaten bis zur Auslieferung beim Kunden
"Natürlich ohne": Ohne Zusatz von Geschmacksverstärkern (Mono-Natriumglutamat), künstlichen Farbstoffen, Konservierungsmitteln

Qualitätssicherung durch 
Ernährungslösungen

Der apetito Vital-Ernährungs-Assistent ist ein EDV-Programm zum Erfassen von Ernährungsrisiken mit geeigneten Analyse-, Dokumentations- und 
Informationsunterlagen - gemäß den Forderungen von DNQP, MDK oder DGE. Es dient der Sicherstellung eines qualitativen 
Ernährungsmanagements (u.a. für interne und externe Audits sowie MDK-Prüfungen).

Verpflegungssysteme cook & freeze: Tiefkühlprodukte und -systeme = wirtschaftliche Verpflegungslösung

Zubereitung punktgenaue Zubereitung in der Einrichtung vor Ort 

Verpflegungsart Bewirtung für alle Verpflegungsarten - u.a. in Wohngruppen, mit speziellen Wohnbereichs-Buffet-Wagen, im Speisesaal oder für den Außer-Haus-
Service und die Verpflegung von benachbarten Einrichtungen

Angebot über 500 Menükomponenten stehen zur Wahl; Basissortiment an Gemüse, Beilagen und Fleischkomponenten; 
Das Sortiment umfasst saisonale, regionale und klassische Menüs.

Diäten und Kostformen breites Spektrum an Diäten und Kostformen: natriumverminderte Menüs, Aufbaukost, pürierte Kost winVitalis-Suppen: mit hochwertiger 
Nährstoffzusammensetzung und bedarfsgerechter Energiedichte für Menschen mit Mangelernährung oder Kau- und Schluckbeschwerden                    

Vegetarisches ja - über die Hälfte des Sortimentes

Bio ja - rund 20 Menükomponenten in Bio-Qualität

Aktionen integrative Beschäftigung: "Haus und Garten", "Märchen-Aktion", "50er Jahre" oder "So schön ist die Heimat", noch mehr Abwechslung durch Spargel-
, Sommer- oder Weihnachtsaktionen

Speiseplanung vielseitige, nährstoff-optimale Speiseangebote pro Woche; die in Eigenregie geführte Küche kann auf Speisepläne zurückgreifen, die von der apetito 
Ernährungsberatung ausgearbeiteten sind, oder selbst ihren Speiseplan zusammenstellen.

Verfügbarkeit bundesweit

Technik Unterstützung bei Küchenplanung (von konventioneller Küche bis zu den verschiedensten Varianten der Mischküche) und Gerätetechnik, alle Service-
Dienstleistungen können geleistet werden.

Hygiene Umfangreiche Unterstützung unserer Kunden beim Qualitätsmanagement und der HACCP-Dokumentation

Ernährungsberatung

Ganz persönlich - individuelle Ernährungsberatung durch spezialisierte Ökotrophologen.
Menülisten für verschiedenste Allergien und Unverträglichkeiten; Nährwertlisten mit Angaben zu jedem Produkt; 
Speisepläne, Diätlisten; Infotexte zu 150 verschiedenen Themen; Ernährungsbroschüre "Richtig ernähren im Alter".
Schulungen, Vorträge                                                                                                                                                                     

Consult-Leistungen Umfangreiche Consult-Leistungen, z.B. zu den Themen Kommunikationskonzepte, Belegungsmanagement, Prozess- und 
Wirtschaftlichkeitsanalysen sowie Rundum-Lösungen für den Wohnbereich

Betreuung Betreuung durch spezialisierte Kundenberater vor Ort

Qualitäs- und Leistungskatalog für Senioreneinrichtungen
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